Simposio Internacional Enologico SIENO 2019 Organiza: Auspicia:

Miércoles 13 de noviemhre. SIENO 2019

Conferenciantes Internacionales

9:30-10:00 Bienvenida al Simposio. Saludo Vicerrector Investigacion

y Postgrado, D. Ivdn Suazo.
i L L Dr. Martin Fanzone. Estacion Experimental de Mendoza FONDECYT 1171227
10:00-10:30 Nuevas tecnologias de estabilizacion tartdrica de los (Instituto Nacional de Tecnologia Agropecuaria, INTA), Argentina. REDI170088
vinos. Encarna Gémez Plaza. Dra. Rocio Gil Mufioz. Instituto Murciano de Investigacion y
D llo Agrario y Alimentario, Espafia. .
10:30-11:00 Caracterizacion de variedades minoritarias argentinas. Df;u:i:)c;rngn(l;r:')onrez I;Zi:rlgép:l::un;em de Tecnologia de Colabora:
Santiago Sari. Alimentos, Nutricion y Bromatologia. Universidad de Murcia, Espa- N
fia. in
11:00-11:30 Alternativas tecnolégicas para la produccion de vinos Dr. Ramén Gonzalez. Instituto de Ciencias de la Vid y del Vino §‘°SA%% 1 FACULTAD DE CIENCIAS
cv Bonarda. Martin Fanzone. (ICVV) de La Rioja, Espafia. S g QZT;Z;‘::r'::j\ig:‘;;omos AGRONOMICAS
Dra. Purificacion Herndndez-Orte. Departamento de Quimica g 8| Enslogos de Chile
""""""""""""" COFFEE BREAK (11:30-12:00) ----rovreeeneereeeneneo- Analitica. Universidad de Zaragoza, Espafia. e

]| Grupo de Investigacion
Dr. Nuno Mateus. Departamento de Quimica y Bioquimica, Fa- ! A ’ ( B| E%
Santiado Sari culdade de Cigéncias da Universidade do Porto, Portugal. T
anfiago Sari. Dr. Santiago Sari. Estacién Experimental de Mendoza (Instituto
12:30-13:00 EEfecto del uso de elicitores sobre la composicidn fend- Nacional de Tecnologia Agropecuaria, INTA), Argentina.

. - : . Dr. Fernando Zamora. Departamento de Bioguimica y Biotecno-
lica y aromtica de la uvay el vino. Rocio Gil. logia. Universitat Rovira i Virgili, Espafia. Presiﬂente de la comi-

sion de Tecnologia de la OIV.

12:00-12:30 Caracterizacion de variedades minoritarias argentinas.

13:00-13:30 La autolisis de las levaduras durante la crianza de los
vinos espumosos elaborados mediante el método tradicional; con-
secuencias sobre la composicion y propiedades organolépticas.
Fernando Zamora.

13:30-14:00 Reduccion del grado alcohdlico en vinos mediante el
uso de levaduras. Ramén Gonzdlez.

COCKTAIL (14:00 - 15:00)

15:00-15:30 Influencia de tratamientos en verde realizados en el
vifiedo en la sintesis de precursores aromaticos y en la liberacion

de aromas en los vinos. Purificacion Herndandez-Orte
15:30-16:00 Reciclar antocianinas de subproductos vinicolas para Auditorio Campus Providencia
nuevas aplicaciones en cosmética. Nuno Mateus. Universidad Auténoma de Chile
. N Av. Pedro de Valdivia, 425
14:00 Cierre del Simposio. . . . R
Providencia. Santiago de Chile



